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LIGONINĖS PACIENTŲ (DIETINIO) MAITINIMO PASLAUGOS
TECHNINĖ SPECIFIKACIJA (PROJEKTAS)
1. Perkančiosios organizacijos (toliau - PO) gydomų ligoninės pacientų (dietinio) maitinimo paslaugas  (toliau - pacientų maitinimas) sudaro: dietinio maisto gaminimas, pristatymas į skyrius,  išdavimas pacientams. 
2. Paslaugos (pacientų maitinimas) turi būti teikiamos vadovaujantis Lietuvos higienos norma HN 15:2005 „Maisto higiena“, patvirtinta Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2005-09-01 įsakymu Nr. V-675 (su LR sveikatos apsaugos ministro 2010-11-29 įsakymu Nr. 1026 atliktais pakeitimais), Lietuvos higienos norma HN 47-1:2010 „Sveikatos priežiūros įstaigos. Infekcijų kontrolės reikalavimai“, patvirtinta Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2010-07-19 įsakymu Nr. V-644, Lietuvos medicinos normos MN 30:1998 „Dietinio gydymo organizavimas asmens sveikatos priežiūros ir socialinės globos įstaigose tvarka“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 1998-12-22 įsakymu Nr. 760, reikalavimais, ir kitais teisės aktais bei nuorodomis, reglamentuojančiomis pacientų maitinimą. Vieno paciento paros energijos ir maistinių medžiagų kiekiai turi atitikti LR sveikatos apsaugos ministro 1999-11-25 įsakymu Nr. 510 ,,Dėl rekomenduojamų paros maistinių medžiagų ir energijos normų tvirtinimo“ patvirtintus dydžius. Gaminant dietinius patiekalus rekomenduojama vadovautis leidiniais „Mitybos medicinos vadovas“ (Autorių kolektyvas, Alma Littera, 2008, 416 psl) ir „Dietetikos praktika“ (Laisvūnė Petkevičienė. – Vilnius: Homo liber, 2008. – 600 p). 
Pasikeitus  teisės aktams ar patvirtinus naujus teisės aktus  bei rekomendacijas Paslaugos tiekėjas privalo vadovautis aktualia redakcija.
3. Paslaugos tiekėjas, laikydamasis pažangiausių maisto gamybos technologijų, turi užtikrinti:

3.1. Kad maitinimo paslaugas teikiantys darbuotojai, prieš pradėdami dirbti ir vėliau, tęsdami darbą, pasitikrintų sveikatą LR Vyriausybės 1999 m. gegužės 7 d. nutarimo Nr. 544 ”Dėl darbų ir veiklos sričių, kuriose leidžiama dirbti darbuotojams, tik iš anksto pasitikrinus ir vėliau periodiškai besitikrinantiems, ar neserga užkrečiamosiomis ligomis, sąrašo ir šių darbuotojų sveikatos tikrinimosi tvarkos patvirtinimo” (Lietuvos Respublikos Vyriausybės 2002-07-16 nutarimo Nr. 1145 ir 2010-06-21 nutarimo Nr. 865 redakcijoje) nustatyta tvarka;

3.2. Kad paslaugų teikėjas, prieš pradėdamas teikti paslaugas, turės darbuotojų, kurių veikla susijusi su maisto produktų apdorojimu, išdavimu, transportavimu, Sveikatos žinių atestavimo pažymėjimus dėl atestavimo pagal ”Privalomojo higieninių įgūdžių mokymą” (pagal LR Sveikatos apsaugos ministerijos nustatyta tvarką);
3.3. Nepertraukiamą pacientų maitinimą pagal PO kiekvienos dienos užsakymą (techninės specifikacijos 3 priedas). Orientacinis lovadienių skaičius per 12 mėn. – 138700 (apie 380 pacientų per parą) . Vykdant sutartį, vidutinis pacientų ir lovadienių skaičius gali kisti apie ± 10 %;

3.4.  Pacientų maitinimą nuo 4 iki 6 kartų (priklausomai nuo dietos) per parą;
3.5.  Maisto išdavimą kasdien pagal grafiką:



3.5.1. Pusryčiai nuo 810 val. iki 840 val.;



3.5.2. Priešpiečiai nuo 1100 val. (modifikuotos dietos);


3.5.3. Pietūs nuo 1310 val. iki 1340 val.;



3.5.4. Pavakariai nuo 1600 val. (diabetikams pacientams);



3.5.5. Vakarienė nuo 1810 val. iki 1840 val.;
                        3.5.6. Priešnakčiai nuo 2200 val. iki 2210 val. (diabetikams pacientams).
3.6. Valgiaraščio sudarymą  14 dienų pagal PO Techninės specifikacijos reikalavimus (techninės specifikacijos 1 priedas).
4. Reikalavimai dietinio maisto gamybai, pristatymui į skyrius ir išdavimui: 
4.1. Pagamintas maistas turi būti sugrupuotas, vadovaujantis ligoninės skyrių pateiktais mitybos raciono užsakymo žiniaraščiais, pagal skyrius ir dietas (techninės specifikacijos 3priedas);
4.2.Pagamintas maistas pristatomas į ligoninės skyrius, kur paslaugų teikėjo maisto išdavėjas išdėlioja maistą į lėkštes ir perduoda   pacientams.
4.3. Pacientui pavalgius, paslaugų teikėjo maisto išdavėjas indus bei stalo įrankius surenka ir specialiai skirtoje patalpoje plauna, dezinfekuoja, džiovina.

4.4. Paslaugos tiekėjas maistą į ligoninės skyrius privalo tiekti sandarioje, tam skirtoje taroje, užtikrinančioje reikalingą maisto temperatūrą bei saugą nuo aplinkos taršos. Naudojama tara privalo turėti ne maisto prekės higieninį pažymėjimą arba lygiavertį dokumentą, patvirtinantį, kad tara atitinka nustatytus nekenksmingumo ir kokybės reikalavimus). Tara maisto tiekimui privalo apsirūpinti paslaugos teikėjas. 

            4.5. Paslaugos tiekėjas privalo pateikti visus indus ir įrankius, reikalingus ligonių maitinimo paslaugai organizuoti. Maistas ir gėrimai turi būti pateikiami, naudojant saugius daugkartinio naudojimo stalo įrankius ar kitokius indus. 

4.6. Paslaugų tiekėjas privalo sudaryti sąlygas PO atstovams (įstaigos vadovo įsakymu patvirtintiems atsakingiems darbuotojams, skyrių vyr. slaugos administratoriams) atlikti higieninių reikalavimų kontrolę ligoninės skyrių maisto išdavimo patalpose pagal Lietuvos higienos normą HN 15:2005 ”Maisto higiena”.

5. Maistas turi būti gaminamas VšĮ Rokiškio psichiatrijos ligoninės maisto gamybos patalpose. Patalpos bei šiuo metų esama įranga ir inventorius bus perduodami naudojimui pagal nuomos sutartį. 

6.  Paslaugos tiekėjas savo lėšomis  turi užtikrinti jam perduotų patalpų, įrangos, inventoriaus, higieninę švarą, epidemiologinę saugą, technologinių įrengimų priežiūrą. 

7. Paslaugų tiekėjas tvarkingai eksploatuoja elektros ir vandens sunaudojimo matavimo prietaisus. Laiku ir nustatyta tvarka apmoka perkančiajai organizacijai už elektros energijos, vandens sąnaudas, šildymą. 

8. Paslaugų tiekėjas įsipareigoja tvarkyti maisto atliekas. 

9. Paslaugų teikimo metu, esant būtinumui, paslaugos teikėjas savo lėšomis neatlygintinai investuoja į virtuvės technologinę įrangą, aprūpina virtuvę  maisto gaminimo technika, įrankiais, indais. 

10. Paslaugų teikėjas įsipareigoja atlyginti maisto pervežimo priemonėmis mechaniškai pažeistų ligoninės vidaus patalpų ar statinio konstrukcijų atstatymo išlaidas maisto pristatymo kelyje nuo perkančiosios organizacijos suteiktų patalpų iki maisto išdavimo vietų. 

11. Rengiant pasiūlymą, Paslaugos tiekėjas privalo rūpestingai išnagrinėti visus pirkimo dokumentuose  nustatytus reikalavimus paslaugos tiekimui, įvertinti visas paslaugos tiekimo sąnaudas.
12. Rengiant pasiūlymą ir sudarant 14 dienų valgiaraščio planą,  tiekėjas privalo užtikrinti pakankamai įvairių maisto produktų panaudojimą ir laikytis techninės specifikacijos 1 lentelėje nurodytų reikalavimų. 
DIETŲ CHARAKTERISTIKA IR INDIKACIJOS
                                                                                                                           1 lentelė
	Eil.

Nr.
	Dietos pavadini-mas, simbolis
	Dietos charakteristika
	Dietos

indikacijos
	Vieno paciento

paros

raciono maisto produktų  kaina (be PVM), Lt.*


	Preliminarus maitinamų pacientų  skaičius per parą



	1
	2
	3
	4
	5
	6

	PAGRINDINĖS DIETOS
	

	1.
	Sveikų žmonių mityba (pagrindinė dieta)

P1 

Vyresnio ir senyvo amžiaus žmonių

 P3
	Apytikrė dietos sudėtis: Vieno paciento paros raciono energijos ir maistinių medžiagų kiekiai turi atitikti LR sveikatos apsaugos ministro 1999-11-25 įsakymu Nr. 510 ,,Dėl rekomenduojamų paros maistinių medžiagų ir energijos normų tvirtinimo“ patvirtintus dydžius pagal 3 lentelę

	Skiriama pacientams, kurių mitybos nereikia koreguoti
	Ne mažiau kaip 7,85 Lt
	Apie 360, tame sk.:

19-34m. vyrai - apie 74

35-49m. vyrai - apie 151

50-64m. vyrai - apie 44

virš 65  vyrai - apie 16 

19-34m.  moterys - apie 12

35-49m. moterys - apie 26

50-64m. moterys - apie 22

virš 65 moterys apie - 15

Vid~2387(vyrams 2500 , mot.1950)

	2.
	Vegetarinė dieta

P4
	Apytikrę dietos sudėtį sudaro paslaugos tiekėjas ir suderina su PO


	Skiriama pacientams dėl įvairių priežasčių valgantiems tik arba iš dalies augalinės kilmės maistą 
	Ne mažiau kaip 7,85 Lt
	Apie 1,5 proc. nuo bendro maitinimamų pacientų skaičiaus per parą

	PAGRINDINĖS DIETOS MODIFIKACIJOS
	

	3.
	Cukrinio diabeto dieta

Cd
	Apytikrę dietos sudėtį sudaro paslaugos tiekėjas ir suderina su PO


	Cukrinis diabetas
	Ne mažiau kaip 7,85 Lt
	Apie 4,5 proc. nuo bendro maitinimamų pacientų skaičiaus per parą 

	4
	Kitos pagrindinės dietos modifikacijos
	Apytikrę dietos sudėtį sudaro paslaugos tiekėjas ir suderina su PO


	
	Ne mažiau kaip 7,85 Lt
	Apie 1,5 proc. nuo bendro maitinimamų pacientų skaičiaus per parą


*Maisto produktų kaina grindžiama sutartinėmis maisto produktų rinkos kainomis, nurodytomis techninės specifikacijos 2 priede. Jei tiekėjas raciono sudarymui pageidaus nuolat naudoti kitus produktus, specifikacijos 2 priedas sutarties vykdymo metu galės būti papildomas šalių susitarimu.  Nustatoma, kad papildomai įtraukiamų  produktų sutartinė rinkos kaina bus nustatoma:

a)  pagal tiekėjo pateiktus atitinkamo produkto įsigijimo dokumentus;
b) arba pagal atitinkamo produkto mažmeninės kainos vidurkį bent dviejuose prekybos tinkluose („Maxima“, „Iki“, „Norfa“, „Rimi“).  

Papildomai įtraukiamų produktų sutartinės kainos įsigalios nuo atitinkamo susitarimo pasirašymo datos. Jei raciono sudarymui bus panaudotas produktas, neįtrauktas į techninės specifikacijos 2 priedą, jo kainą tiekėjas turės įrodinėti pagal to produkto įsigijimo dokumentus. 
Techninės specifikacijos 1 priedas 
REIKALAVIMAI VALGIARAŠČIUI
1. Paslaugos tiekėjas maistą gamina pagal 14 dienų valgiaraščio planą, kuriame nurodoma:

1.1. Kiekvienos dienos dietinių patiekalų pavadinimai. Pietums skirtų pagrindinių patiekalų (sriubos bei antrojo patiekalo) pavadinimai valgiaraščio plane neturi kartotis, vakarienei skirto pagrindinio patiekalo pasikartojimų skaičius – ne daugiau 2;
1.2. Dietinių patiekalų išeiga (gr.) ir jų kaina (Lt).

2. Paslaugos tiekėjas pagal 14 dienų valgiaraščio planą sudaro kasdienį valgiaraštį, kuriame nurodoma:

2.1. Dienos raciono maistinė ( baltymai%, riebalai %, angliavandeniai %) vertė, energetinė vertė (kcal.); 
2.2. Dietinių patiekalų išeiga (gr.) ir jų kaina (Lt).

3. Paslaugos tiekėjas valgiaraščius iki 8.00 val. pristato į ligoninės skyrius, kuriuos PO iškabina pacientams matomoje vietoje. 

4. Paslaugos teikėjas privalo paskirti atsakingą asmenį, kuris kiekvieną dieną iki 9.00 val. iš ligoninės skyrių atsakingų asmenų priimtų sekančios dienos užsakymus (pagal formą „Mitybos raciono užsakymo žiniaraštis“ -  techninės specifikacijos 3 priedas ). 
5. PO pasilieka teisę, skyriuose pasikeitus pacientų skaičiui, užsakymo žiniaraščius patikslinti. Tai atliekama nuo 11.00 val. iki 12.00 val. 

6. Paslaugos tiekėjas pagal patikslintus duomenis privalo pakoreguoti gaminamų porcijų skaičių.
7. Paslaugos teikimo metu valgiaraščio sudėtis gali nežymiai keistis, atsižvelgiant į sezoną (daržovių sudėtis), maitinamų pacientų dietų (modifikacinių dietų apie 10 proc. ) skaičių ir pan.
8. PO pasilieka teisę pareikalauti, kad tiekėjas pateiktų kiekvieno valgiaraštyje nurodyto patiekalo technologines korteles, kuriose privalo būti nurodyta produktų masė (bruto ir neto), patiekalo išeiga, maistinė ir energetinė vertė, bei šio patiekalo ruošimo technologija.
9. Vykdant sutartį, PO turi teisę pareikalauti, kad tiekėjas pateiktų įrodymus (paskaičiavimus) dėl pacientų dienos racionui skiriamų produktų  kainos atitikimo techninės specifikacijos 1 lentelės reikalavimams.

Techninės specifikacijos 2 priedas 

SUTARTINĖS MAISTO PRODUKTŲ RINKOS KAINOS
	Produkto pavadinimas 
	Mato vnt.
	Sutartinė (rinkos) vieneto kaina, be PVM
	Kainos galiojimo apribojimai (gali būti nustatomi produktams, kurių kaina svyruoja pagal sezoniškumą)

	Kiauliena
	 
	 
	

	Kiaulienos kulninė 
	kg
	5,36 Lt
	Netaikoma

	Kiaulienos nugarinė
	kg
	13,63 Lt
	Netaikoma

	Kiaulienos sprandinė be kaulų 
	kg
	13,21 Lt
	Netaikoma

	Kiaulienos kumpis be kaulo 
	kg
	10,74 Lt
	Netaikoma

	Kiaulienos mentė be kaulų 
	kg
	11,56 Lt
	Netaikoma

	Kiaulių lašiniai, atšaldyti 
	kg
	8,26 Lt
	Netaikoma

	Jautiena
	
	 
	

	Jautienos sprandinė 
	kg
	16,52 Lt
	Netaikoma

	Jautienos mentė be kaulų 
	kg
	18,17 Lt
	Netaikoma

	Jautienos kumpis be kaulo 
	kg
	16,52 Lt
	Netaikoma

	Paukštiena ir jos produktai
	
	 
	

	Kalakutų šlaunelės 
	kg
	14,04 Lt
	Netaikoma

	Kalakutų šlaunelių mėsa
	kg
	17,35 Lt
	Netaikoma

	Viščiukų šlaunelės be kaulų 
	kg
	14,87 Lt
	Netaikoma

	Viščiukų kulšelės
	kg
	8,26 Lt
	Netaikoma

	Vištienos filė
	kg
	14,87 Lt
	Netaikoma

	Viščiukų šlaunelės
	kg
	8,26 Lt
	Netaikoma

	Viščiukų ketvirčiai
	kg
	4,95 Lt
	Netaikoma

	Kalakutų filė
	kg
	19,83 Lt
	Netaikoma

	Viščiuko broilerio vidinė filė 
	kg
	14,87 Lt
	Netaikoma

	Kiaušiniai (L )
	vnt.
	0,39 Lt
	Netaikoma

	Kiaušiniai(M)
	vnt.
	0,35 Lt
	Netaikoma

	Mėsos subproduktai
	
	 
	

	Galvijų kepenys
	kg
	6,60 Lt
	Netaikoma

	Kiaulių kepenys
	kg
	5,78 Lt
	Netaikoma

	Viščiukų kepenėlės 
	kg
	5,36 Lt
	Netaikoma

	Kalakutų kepenėlės 
	kg
	9,91 Lt
	Netaikoma

	Maistiniai kaulai sultiniui
	kg
	2,48 Lt
	Netaikoma

	Žuvis
	
	 
	Netaikoma

	Atšaldytos menkės (su galvomis, skrostos) 
	kg
	7,43 Lt
	Netaikoma

	Silpnai sūdyta silkių filė 
	kg
	7,70 Lt
	Netaikoma

	Glazūruota sušaldyta aliaskinių rudagalvių menkių filė
	kg
	9,43 Lt
	Netaikoma

	Sušaldyta jūrų lydekų filė
	kg
	11,40 Lt
	Netaikoma

	Šaldyta pangasijų filė
	kg
	6,27 Lt
	Netaikoma

	Pieno produktai
	
	 
	

	Pienas, 3,5% rieb.
	l
	2,40 Lt
	Netaikoma

	Pienas, 2.5% rieb.
	l
	1,60 Lt
	Netaikoma

	Pienas, 1% rieb.
	l
	1,32 Lt
	Netaikoma

	Kefyras, 2,5% rieb.
	l
	1,82 Lt
	Netaikoma

	Kefyras, 3,2% rieb.
	kg
	3,06 Lt
	Netaikoma

	Kefyras, 7% rieb. (šaltibarščiams) 
	kg
	3,18 Lt
	Netaikoma

	Geriamas jogurtas su uogomis (vaisiais), 2,5% rieb.
	kg
	3,31 Lt
	Netaikoma

	Grietinės ir augalinių riebalų mišinys, 30% rieb.
	kg
	4,71 Lt
	Netaikoma

	Grietinė, 30% rieb.
	kg
	6,60 Lt
	Netaikoma

	Pasterizuota grietinėlė, 35% rieb. 
	l
	10,07 Lt
	Netaikoma

	Sviestas, 82% rieb.
	kg
	17,98 Lt
	Netaikoma

	Tepus riebalų mišinys, 72% rieb.
	kg
	15,70 Lt
	Netaikoma

	Grūdėta varškė, 7% rieb.
	kg
	12,36 Lt
	Netaikoma

	Liesa varškė
	kg
	7,58 Lt
	Netaikoma

	Varškė, 9%
	kg
	8,03 Lt
	Netaikoma

	Kietasis sūris, 40% rieb. 
	kg
	24,79 Lt
	Netaikoma

	Puskietis fermentinis  sūris, 50% rieb.
	kg
	19,83 Lt
	Netaikoma

	Varškės sūris, 13% rieb. 
	kg
	12,88 Lt
	Netaikoma

	Varškės sūris, 22% rieb.
	kg
	13,21 Lt
	Netaikoma

	Varškės sūris, 9% rieb. 
	kg
	12,39 Lt
	Netaikoma

	Duonos produktai
	
	 
	

	Tamsi ruginė duona
	kg
	4,13 Lt
	Netaikoma

	Šviesi ruginė duona
	kg
	4,13 Lt
	Netaikoma

	Batonas
	kg
	4,55 Lt
	Netaikoma

	Malti džiūvėsėliai
	kg
	6,61 Lt
	Netaikoma

	Kruopos, miltai ir jų produktai
	
	 
	

	Kvietiniai miltai(aukšč. r. ,550C)
	kg
	2,27 Lt
	Netaikoma

	Kvietiniai miltai, aukšč. r., 405D "Ekstra"
	kg
	2,50 Lt
	Netaikoma

	Makaronai su kiaušiniais
	kg
	5,36 Lt
	Netaikoma

	Makaronai be kiaušinių
	kg
	3,91 Lt
	Netaikoma

	Ilgagrūdžiai ryžiai
	kg
	2,26 Lt
	Netaikoma

	Plikyti ryžiai
	kg
	3,19 Lt
	Netaikoma

	Grikių kruopos
	kg
	3,67 Lt
	Netaikoma

	Žirniai(skaldyti)
	kg
	2,53 Lt
	Netaikoma

	Baltosios pupelės
	kg
	3,50 Lt
	Netaikoma

	Lęšiai
	kg
	6,43 Lt
	Netaikoma

	Kvietinės kruopos
	kg
	1,54 Lt
	Netaikoma

	Miežinės kruopos
	kg
	1,54 Lt
	Netaikoma

	Perlinės kruopos
	kg
	1,54 Lt
	Netaikoma

	Manų kruopos
	kg
	1,64 Lt
	Netaikoma

	Kukurūzų kruopos
	kg
	3,12 Lt
	Netaikoma

	Grikių dribsniai
	kg
	9,07 Lt
	Netaikoma

	Kvietiniai dribsniai
	kg
	4,32 Lt
	Netaikoma

	Avižiniai dribsniai
	kg
	2,59 Lt
	Netaikoma

	Miežių dribsniai
	kg
	2,88 Lt
	Netaikoma

	Daržovės ir grybai
	
	 
	

	Pomidorai 
	kg
	5,36 Lt
	Netaikoma

	Kiniški kopūstai 
	kg
	2,47 Lt
	Netaikoma

	Baltagūžiai kopūstai 
	kg
	0,74 Lt
	Netaikoma

	Bulvės
	kg
	0,82 Lt
	Netaikoma

	Morkos 
	kg
	1,40 Lt
	Netaikoma

	Svogūnai 
	kg
	0,98 Lt
	Netaikoma

	Česnakai 
	kg
	9,08 Lt
	Netaikoma

	Žiediniai kopūstai
	kg
	3,40 Lt
	Netaikoma

	Burokėliai 
	kg
	0,82 Lt
	Netaikoma

	Salierų šaknys
	kg
	3,30 Lt
	Netaikoma

	Pievagrybiai 
	kg
	6,60 Lt
	Netaikoma

	Vaisiai
	
	 
	

	Obuoliai
	kg
	1,64 Lt
	Netaikoma

	Mandarinai 
	kg
	4,12 Lt
	Netaikoma

	Greipfrutai
	kg
	3,26 Lt
	Netaikoma

	Citrinos
	kg
	4,12 Lt
	Netaikoma

	Apelsinai
	kg
	2,72 Lt
	Netaikoma

	Kiviai
	kg
	3,79 Lt
	Netaikoma

	Bananai
	kg
	2,88 Lt
	Netaikoma

	Konservuoti vaisiai ir daržovės
	
	 
	

	Razinos
	kg
	9,86 Lt
	Netaikoma

	Džiovinti obuoliai
	kg
	18,97 Lt
	Netaikoma

	Džiovintos slyvos
	kg
	8,23 Lt
	Netaikoma

	Džiovintos kriaušės
	kg
	11,54 Lt
	Netaikoma

	Džiovinti persikai
	kg
	11,54 Lt
	Netaikoma

	Konservuoti žalieji žirneliai
	kg
	3,70 Lt
	Netaikoma

	Marinuoti agurkai
	kg
	2,48 Lt
	Netaikoma

	Marinuoti pomidorai
	kg
	3,02 Lt
	Netaikoma

	Rauginti kopūstai
	kg
	2,06 Lt
	Netaikoma

	Rauginti agurkai 
	kg
	4,94 Lt
	Netaikoma

	Marinuoti burokėliai
	kg
	3,29 Lt
	Netaikoma

	Augaliniai riebalai
	
	 
	

	Rafinuotas rapsų aliejus
	l
	5,78 Lt
	Netaikoma

	Saulėgrąžų aliejus
	l
	5,78 Lt
	Netaikoma

	Alyvuogių aliejus
	l
	19,41 Lt
	Netaikoma

	Margarinas
	kg
	8,26 Lt
	Netaikoma

	Sultys, uogienės, produktai gėrimams
	
	 
	

	Greipfrutų sultys
	l
	3,30 Lt
	Netaikoma

	Pomidorų sultys
	l
	2,47 Lt
	Netaikoma

	Apelsinų sultys
	l
	3,79 Lt
	Netaikoma

	Obuolių sultys
	l
	2,69 Lt
	Netaikoma

	Uogienė, džemas
	kg
	10,74 Lt
	Netaikoma

	Uogų (vaisių) sirupas
	kg
	6,34 Lt
	Netaikoma

	Malta kava
	kg
	21,45 Lt
	Netaikoma

	kakavos milteliai
	kg
	26,76 Lt
	Netaikoma

	Juodoji arbata pakeliuose
	vnt.
	0,09 Lt
	Netaikoma

	Juodoji arbata
	kg
	45,37 Lt
	Netaikoma

	Žalioji arbata
	kg
	41,24 Lt
	Netaikoma

	Žalioji arbata pakeliuose
	vnt.
	0,17 Lt
	Netaikoma

	Cukrus 
	kg
	2,88 Lt
	Netaikoma

	Prieskoniai ir kiti produktai
	
	 
	

	Joduota druska
	kg
	0,74 Lt
	Netaikoma

	Bulvių krakmolas 
	kg
	3,91 Lt
	Netaikoma

	Laurų lapai
	kg
	24,59 Lt
	Netaikoma

	Juodieji pipirai 
	kg
	35,12 Lt
	Netaikoma

	Kvapnieji pipirai 
	kg
	26,86 Lt
	Netaikoma

	Kmynai 
	kg
	16,26 Lt
	Netaikoma

	Cinamonas
	kg
	19,83 Lt
	Netaikoma

	Indiškas karis 
	kg
	19,83 Lt
	Netaikoma

	Saldžiosios paprikos 
	kg
	19,83 Lt
	Netaikoma

	Citrinos rūgštis
	kg
	7,44 Lt
	Netaikoma

	Maistinis actas, 9%
	l
	1,20 Lt
	Netaikoma

	Pomidorų padažas
	kg
	4,94 Lt
	Netaikoma

	Majonezas 
	kg
	5,12 Lt
	Netaikoma

	Pomidorų pasta (25 proc.)
	kg
	8,24 Lt
	Netaikoma


Pastabos ir pasiūlymai dėl Ligoninės pacientų dietinio maitinimo paslaugos techninės specifikacijos projekto teikiami CVP IS susirašinėjimo priemonėmis, faksu (8 458) 201 22 (nurodant „Viešųjų pirkimų skyriui“) arba el. paštu b.lasinskas@rpl.lt iki 2013-04-09 8 val. 00 min.
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